
Welkom! 
U weet natuurlijk wel wie ik ben, maar toch stel ik me
graag even aan u voor: 

Albertine Renira Alexandra van Heeckeren van Kell 
is de naam.  

Ik ben geboren in Londen in 1899, en mijn huwelijk met
Baron Willem van den Bogaerde bracht mij in 1940 naar
Heeswijk. Een goede partij, maar vergis u niet, ik was zelf
ook niet van de minste afkomst. Niet voor niets werd ik
gekozen als hofdame van koningin Wilhelmina en
bruidsmeisje van prinses Juliana. Wist u dat zij het kasteel
zelf ook wel eens een bezoek gebracht heeft? Mijn
echtgenoot, Baron Willem van den Bogaerde, was de laatste
eigenaar van kasteel Heeswijk. Door problemen rondom
een erfenis konden we echter niet het kasteel betrekken,
maar woonden we hier, in het koetshuis. Ook een geriefelijk
onderkomen, zoals u ziet. Ik ben altijd graag betrokken
geweest bij lokale initiatieven en verenigingen.  Ook heb ik
het als een van mijn taken gevoeld Kasteel Heeswijk zoveel
mogelijk in ere te herstellen, en monument en collectie
veilig te stellen voor de toekomst. 

Komt u gerust een keer kijken 
 
 



Chocome l   warm  o f  koud  3

C h o c o m e l   m e t  s l a g r o o m  3 . 7 5

C H O C O M E L  

Ko f f i e  2 .5

Cappucc ino  2 .75

Ko f f i e  ve r kee rd  3

La t t e  macch i a to  3

E sp re s so  2 .5

Dubbe l e  e sp re s so  4

F l a t  wh i t e  4 .25

O P  D E  K O F F I E

Thee  B r a d l e y ' s  d i ve r s e  smaken  2 .5

Ve r s e  munt  t hee  3 .25

Ve r s e  gembe r  t hee  3 .25

O P  D E  T H E E

Ontdek  s amen  he t  l andgoed .  Je  on t vang t  

een   pocke twande l i ng  i n  een  ka s t ee l t a s j e ,  

met  f l e s j e  wate r  en  l e kke r s  voo r  onde rweg .  

Rese r ve r en  v i a :  www .ka s t ee lhee sw i j k .n l  

W A N D E L A R R A N G E M E N T  1 2 . 5  V O O R  2  P E R S



La t t e ’ s  van  De  Ba rone s  4 .5

K a r a m e l l o
Ka rame l smaak -  e sp re s so -  melk  –  s l ag room  –

ka r ame l  c runch  

C h o c o  C o o k i e
Choco l ade smaak -  e sp re s so  –  melk  –  s l ag room  –

bas togne  c runch  

K a s t e e l  k o f f i e  7
Ko f f i e / t hee /cappucc ino  -  ka s t ee l l i k eu r  

en  s l ag room  

I r i s h  c o f f e e  7 . 5
I r i s h  wh i s k y  -  ko f f i e  -  s l ag room

S p a n i s h  c o f f e e  7 . 5
L i co r  43  -  ko f f i e  -  s l ag room  

K O F F I E  S P E C I A L S

Neem  een  k i j k j e  op  www .ka s t ee lhee sw i j k .n l

en  z i e  wat  e r  nu  en  b innenko r t  t e  doen  i s

op  he t  ka s t ee l !

W A T  I S  E R  T E  D O E N ?



F r i s d r a n k  2 .75

Coca  co l a  

Coca  co l a  ze ro

Fan ta

Fan ta  ca s s i s

Chaud fon ta i ne  r ood

Chaud fon ta i ne  b l auw

 

Fuze  t ea  spa r k l i ng  3

Fuze  t ea  g reen  3

F i n l e y  t on i c

F i n l e y  b i t t e r  l emon

F in l e y  g inge r  a l e

R i v e l l a

F r i s t i  

Chocome l
 

Appe l s ap  b io  3 .5

Ju s  d 'o range  3 .5
 
Ran j a  1

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

K O U D E  D R A N K E N

Down load  a l v a s t  de  aud io tou r  !  

Kas t ee l  Heesw i j k  sp r eek t !

Wi f i :  ka s t ee l  ga s t  -  open  ne twe rk  

K A S T E E L  B E Z O E K E N ?



Monchou  gebak j e  4 .5

Haze lnoo t  nouga t i ne  4 .5

Appe l t aa r t  4

Hon ing  wa lno ten  t a a r t  4

Choco l ade  bo l  4 .5

( zo l ang  de  voo r r aad  s t r e k t )

Muf f i n s  2 .5

 

G U I L T Y  P L E A S U R E S  V A N  D E  B A R O N E S  

I e t s  t e  v i e r en ,  o f  gewoon  omda t  he t  i ede r e

dag  een  f e e s t j e  kan  z i j n ?  

Hee r l i j k  2  uu r  l ang  gen i e t en  van  zoe t  &

za l i gheden :  soep j e ,  ha r t i ge  i t ems  van  de

lunchkaa r t  en  een  r onde  zoe t i gheden  van  

de  bakke r .

I n c l u s i e f  onbepe rk t  ko f f i e  en /o f  t hee  25  p .p .

.

  H I G H  T E A *

*Te boeken op dinsdag t/m zondag van 14:30 tot 16:30

 tot 2 dagen van te voren. Kijk ook eens op www.kasteelheeswijk.nl



C a r p a c c i o  1 1
pes to  -  t r u f f e l  -  r ode  u i  -  bacon  -  champ ignon  -  Pa rmezaan  -

no ten

A b d i j  h a m  9 .5

mos te rdmayo  -  komkommer  -  u i encompote

I b e r i c o  r i b f i n g e r s  op  K i l sdonk se  Mo len  b rood  1 1
ho i s i nmayo  -  k rokan te  u i  -  no ten  -  komkommer  -  t omaa t

G a m b a  op  K i l sdonk se  Mo len  b rood  1 1

kno f l ook  -  r ode  u i  -  t omaa t  -  cou rge t t e  -  v i j g  -  ch i l i  mayo  

K a s t e e l g e r o o k t e  z a l m  1 1
a ï o l i  –  kappe r  –  r ode  u i  –  komkommer  -  cou rge t t e

O u d e  k a a s  V  9
pes to  -  t r u f f e l  -  t omaa t  -  komkommer

 

K e u z e  u i t  w i t t e  o f  b r u i n e  b a g e l

T I M E  F O R  L U N C H  -  B R O O D

G e i t e n k a a s  op  K i l sdonk se  Mo len  b rood  1 0

v i j g  –cou rge t t e  –  t omaa t  -  komkommer  -  no ten  -  

pes to  -  bacon  -  l imoend re s s i ng  (ook  V  moge l i j k )  



G e m e n g d e  v i s s a l a d e  1 4
gamba  -  za lm  -  komkommer  -  kappe r  -  r ode  u i  -  

t omaa t  -  ch i l imayo  -  cou rge t t e  -  a i o l i

G e i t e n k a a s   s a l a d e  V  1 2
cou rge t t e  -  t omaa t  -  komkommer  -  no ten  -  v i j g  -  pes to  -

l imoend re s s i ng

C a r p a c c i o  s a l a d e  1 3

pes to  -  t r u f f e l  -  t omaa t  -  r ode  u i  -  Pa rmezaan  -  no ten  -

bacon  -  champ ignon

I b e r i c o  s a l a d e  1 3
ho i s i nmayo  -  k rokan te  u i  -  no ten  -  komkommer  -  t omaa t  

T I M E  F O R  L U N C H  -  S A L A D E S *

K a s t e e l g e m a a k t e  s o e p  5 .5

T o m a t e n s o e p  5 .5       

D E  B A R O N E S ' F A V O R I E T E  S O E P  5 .5
Banaan -cu r r y  soep  V

* G e s e r v e e r d  m e t  e e n  h e e r l i j k  k n o f l o o k b r o o d j e

T I M E  F O R  L U N C H  -  S O E P E N *



H a m  &  k a a s  5  

cu r r y

K a a s  5
ke t chup

O u d e  k a a s  -  7

pes to  -  u i encompote  -  t r u f f e lmayo

Z a l m  m e l t  7
a i o l i

G e i t  b a c o n  7
v i j g  -  ho i s i nmayo

K e u z e  u i t  w i t  o f  b r u i n  b r o o d

L U N C H  T I M E  -  T O S T I ' S

Tomaten soep j e  –  b rood  van  de  K i l sdonk se

Mo l en  met  oude  kaa s  o f  ham  –  k roke t  u i t

de  a i r f r y e r  met  mos te rdmayo  

K O E T S H U I S  L U N C H  1 2 . 5



KO

B r a b a n t s  w o r s t e n b r o o d j e  3 .75

K a a s b r o o d j e  3 .75

E V E N  P A U Z E

P o r t i e  o l i j v e n      3 .75                                                  
                     
K n o f l o o k b r o o d j e s  e n  m i n i  p r e t z e l s  6 .5
a ï o l i  -  pes to  

B i t t e r b a l l e n  K w e k k e b o o m  7
a i r f r y e r  6  s t .  

N a c h o ' s  V  7
met  chee s y  c r eam  s au s  -  t omaa t  -  l en t e  u i  -

ch i l i  s au s   

  

B I J  D E  B O R R E L

Poffertjes 4     
poedersuiker     
                                                                    
Mini soepje 5
knoflookbroodje  

Tosti ham &  kaas 5

2 Boterhammen  3 .75
zoet  beleg  

R I D D E R S  &  P R I N S E S S E N  L U N C H


